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NAJCZESCIEJ ZADAWANE PYTANIA



Moje nowe naczynie ma
odpryski na powierzchni,
czy to normalne?

TAK, to normalne zjawisko zwigzane z procesem
produkcyjnym naczyn Lodge. Scislej z ostatnim
etapem jakim jest impregnacja naczyn w gorgcym
oleju.

W trakcie tego procesu powierzchnia zeliwa
nabiera wilasciwosci nieprzywierajacych, jednak
podczas procesu na powierzchni naczyn mogg
powstawac pecherzyki z wypalonego ttuszczu,
ktore po peknieciu odstonig zeliwo.

Nie martw sie rdze bez problemu wyczyscisz, a w
miejscu ubytku w trakcie uzytkowania naczynia
bedzie powstawata nowa warstwa
nieprzywierajaca.




Jak skutecznie pozbyc sie
rdzy?

Odpowiedz brzmi "to zalezy".

Jezeli na naczyniu pojawit si¢ niewielki nalot po
jej umyciu, wystarczy ze przetrzesz powierzchnieg
sciereczkg lub delikatnie umyjesz woda, a
nastepnie to miejsce nattuscisz cienkg warstwa
oleju spozywczego.

Jezeli naczynie mocno skorodowato na cate;j
powierzchni przeprowadz proces sezonowania
(impregnowania naczynia). Na kolejnym slajdzie
dowiesz si¢ jak zrobic to poprawnie.

Do wyczyszczenia rdzy mozesz tez uzyc
specjalnej gumki. -
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Jak poprawnie wykonac
sezonowanie naczyniar

Wyszoruj powierzchnie
naczynia szorstkg
szczotka lub zmywakiem
kuchennym.

Natlusc calg powierzchnie
naczynia (wewnatrz i na
zewnatrz) cienka warstwg
tluszczu spozywczego.

Umiesc naczynie w |
piekarniku do gory dnem.
Pod nim duzg blache do
pieczenia lub folie
aluminiowa3.

Piecz w temperaturze
235-260 stopni Celsjusza
przez 1 godzine.
Pozostaw do ostygniecia.
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Jakiego ttuszczu uzywac do
sezonowania’

Dowolnego, o ile temperatura podczas
sezonowania pokrywa si¢ z punktem dymienia
danego rodzaju tluszczu. Mowa tu zarowno o
thuszczach roslinnych jak 1 zwierzecych.

Niezaleznie od tego, ktory rodzaj ttuszczu
wybierzesz, wazne jest, aby rozgrzac naczynie
do punktu dymienia.

Kiedy tluszcz osiggnie tg temperature, na
powierzchni naczynia zachodzi reakcja
chemiczna zwana polimeryzacjg, dzigeki ktore;
na naczyniu tworzy sie naturalna warstwa
nieprzywierajacy.

Pamietaj. Jesli naczynia sg przechowywane
zbyt dlugo, smalec i1 inne tluszcze pochodzenia
Zwierzecego moga jetczec.
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